
Pressé de truite et  légumes croquants,  coul is  de poivrons
doux et  jeunes pousses

Soirée de la St Sylvestre
Les Pierres Blanches - Le Mourtis

A P E R I T I F  E T  A M U S E S  B O U C H E S

E N T R E E

Cocktai l  du berger (crème de mûre + bul les)
Mini  croustade au conf i t  de canard et  oignons caramél isés
Verr ine de garbure revis i tée (velouté de légumes du pays,
eff i loché de jambon de pays)

Mini  bl in is  à la  truite fumée des torrents pyrénéens et

crème citronnée

B O I S S O N S
¼  Vin rouge de Madiran / ¼  Vin blanc du Jurançon sec
¼  Vin rosé du Comté Tolosan / café / 1coupe de champagne

P L A T  C H A U D
Agneau des Pyrénées conf i t  au jus de thym et v in rouge du
Béarn
Grat in de pommes de terre à la  tomme des Pyrénées
Poêlée de légumes d’hiver (carottes,  panais,  har icots verts)

A S S I E T T E  D E  F R O M A G E
Sélect ion de 3 fromages pyrénéens AOP :
Ossau-Iraty /  Bleu des Causses / Tomme des Pyrénées
Servis  avec conf i ture de cer ises noires et  pain de campagne

D E S S E R T
Bûche “neige des Pyrénées” (Entremets à la  vani l le,  cœur
myrt i l le  et  croust i l lant  au miel  de montagne)
Bûche chocolat  /  pral iné noisette

A N I M A T I O N  E T  C O T I L L O N S

5 7 . 0 0 € / A D U L T E  -  5 1 . 3 0 € / J E U N E - 1 8  A N S
4 5 . 6 0 € / E N F - 1 2  A N S  -  3 9 . 9 0 / E N F - 6  A N S


